
EXECUTIVOS SUGESTÃO 
DO CHEF

BEBIDAS SOBREMESAS

Bacalhau com Natas ............................ R$100,00
Gratinado de bacalhau desfi ado com batata, cebola, ovo 
cozido e envolvido com delicioso molho branco e natas 
cremosas.

Bacalhau à Gomes De Sá  ................ R$125,00
Lascas de bacalhau, batata cozida, cebola, ovo cozido e 
azeite extra virgem.

Bacalhau à Lagareiro  ...................... R$145,00 
Posta de bacalhau assado em azeite extra virgem com 
batatinhas ao murro, generosamente regado com azeite e 
alho confi tado.

Penne com camarões ao 
molho de limão siciliano ....................... R$82,00 
Camarões envolvidos em suave molho de natas com limão 
siciliano.

Salmão à Cabo da Roca  ..................... R$92,00
Tranche de salmão grelhado com molho de alcaparras.
Acompanha trio de legumes cozidos ao vapor e arroz.

Medalhão de Garoupa 
Grelhado no Josper  ............................ R$92,00
Acompanha legumes assados e batatinhas a murro.

Bife do Chorizo Angus 
Grelhado no Josper  ............................ R$80,00 
Acompanha  arroz e batatas rusticas.

Bife à Portuguesa  .............................. R$88,00 
Filé mignon grelhado com molho especial e guarnecido 
com presunto serrano. Acompanha batatas em rodelas.

Bacalhau na Brasa  ........................... R$174,00 
Lombo de Bacalhau grelhado na brasa, guarnecido com 
batatas ao murro, legumes, alho confi tado e regado com 
azeite extra virgem.

Bacalhau à Brás  ............................... R$125,00
Bacalhau desfi ado com batata palha, cebola, alho salteado 
com azeite extra virgem, envolvidos em ovos mexidos.

Polvo à Lagareiro   ............................ R$154,00
Polvo lentamente assado no forno com azeite extra virgem. 
Acompanha batatinhas ao murro e alho confi tado.

Camarão Selvagem 
Grelhado no Josper  .......................... R$154,00
 Acompanha batatinhas recheadas e arroz com brócolis e 
amêndoas.

Arroz Rico de Frutos do 
Mar à Moda de Setúbal  ................... R$133,00
Arroz malandrinho com camarões, berbigão, mexilhão, siri 
e garoupa com delicioso molho de tomate, pimentões e 
leve toque de coentro. 

Cordeiro Assado à moda
da Serra da Estrela  ............................ R$98,00 
Pernil de cordeiro desossado carinhosamente temperado 
à moda beirã e assado em seu próprio molho. Acompanha 
arroz com brócolis e amêndoas, batatinhas assadas, 
legumes e cebola

Bitoque à Portuguesa  ....................... R$98,00 
Filé mignon grelhado com molho especial. Acompanha 
batata rústica, arroz e ovo estrelado.

Águas ....................................................... R$12,00
Refrigerantes .......................................... R$16,00
Suco de Laranja,Limão e Abacaxi ........ R$20,00
Integral Uva ............................................ R$22,00
Long  Neck .............................................. R$16,00
Taça Vinho .............................................. R$25,00
Nespresso ................................................. R$8,00

Pudim de Leite Caseiro  ..................... R$26,00
Baba de Camelo  ................................  R$30,00
Toucinho do Céu ..................................... R$28,00
Encharcada de Ovos  .......................... R$20,00
Pera Bêbada  ....................................... R$30,00
Mousse de Chocolate 70%  ................ R$30,00
Pastel de Belém ...................................... R$20,00
Leite Creme ............................................ R$26,00
Papos de Anjo  ..................................... R$24,00
Sorvete com Calda de Chocolate  ..... R$22,00
Sorvete com Doce de Tomate  .......... R$22,00
Petit Gâteau de Doce de Leite  ............. R$42,00 
Com Sorvete de Creme e Coulis de Frutas Vermelhas
Petit Gâteau de Chocolate  ................... R$42,00 
Com Sorvete de Creme e Calda de Chocolate

Legenda:      Sem Glúten

*Acompanha um mimo do chef, consultar 
opções disponíveis


